Практична робота № 5. Виявлення органічних сполук у харчових продуктах.
Практичну роботу виконуйте з дозволу батьків та в їх присутності. І, можливо, з їх участю. Сподіваємося, що їм буде цікаво і  корисно дізнатися про склад і якість харчових продуктів.
Мета: виявити органічні продукти в харчових продуктах.
Обладнання: відеоінструкція ,зразки харчових продуктів наявних вдома, спиртовий розчин йоду, харчова сода.       
І. Теоретична частина
Пройдіть тестування.
Тестування на платформі" НаУрок".Виявлення органічних сполук у харчових продуктах.
ІІ. Практична частина.
Виконайте завдання, результати роботи оформіть у вигляді таблиці.
	Дослід № 1.Виявлення крохмалю у харчових продуктах

	Перегляньте відеодослід. Спостереження та висновки оформіть у вигляді таблиці. Повторіть експеримент в домашніх умовах з наявними продуктами , якщо є така можливість то внесіть новий зразок  у таблицю під номером 10. 
Дослід №1.Виявлення крохмалю у харчових продуктах.


	
	Зразок
	Спостереження
	Наявність крохмалю
(Так/ні)

	1. 
	Картопля
	
	

	2. 
	Морква
	
	

	
	Яблуко
	
	

	3. 
	Капуста
	
	

	4. 
	Борошно
	
	

	5. 
	Кефір
	
	

	6. 
	Сметана
	
	

	7. 
	Ковбаса
	
	

	8. 
	Рис
	
	

	9. 
	
	
	

	 Дайте відповіді на запитання та сформулюйте висновок. Який якісний реактив на крохмаль? Які продукти містять крохмаль, а які – ні? У яких продуктах вміст крохмалю більший? Чи потрібно звертати увагу на вміст крохмалю у харчових продуктах при формуванні щоденного  раціону харчування? Чому? Як ви можете застосувати свої знання, щоб оцінити якість продуктів, які ви купуєте у супермаркеті або на ринку?
Висновок: __________________________________________________________________________
____________________________________________________________________________________
____________________________________________________________________________________


	

	







